
主催：京都市／株式会社ぐるなび／京の旬野菜協会／おいしおすえ京野菜キャンペーン実行委員会
協力：ラ・キャリエール　クッキングスクール／合資会社松島屋本店／ 京都ｓａｋｅ　ｐｒｏｊｅｃｔ／
　　　株式会社Ｈｉｂａｎａ／森の力京都株式会社／京都市花き振興協会／伏見酒造組合

発行：京都市産業観光局農林振興室農業振興整備課　　平成２９年１月

　●生産者の顔が見える京野菜・農産物加工品の
　　販売コーナー　
　●京野菜や京都の肉等京の食材を活かした
　　こだわり料理が集結
　●日本の伝統文化を嗜む　
　　日本酒飲み比べや熱燗コーナー
　●お正月の風物詩　おもちつき体験をしよう
　●森の恵みで暖まろう！
　　ペレットストーブで暖まる森林資源ＰＲコーナー

出展者情報 京野菜をシェフより発信します。

【キッチンカーシェフ】

ikariya523

高橋  雄一
(中京区三条木屋町上ル上大阪町 523)

シェフ

冬の京野菜を使用したオリジナルメニューを開発し、
キッチンカーで販売します。
開発メニューは、「レシピシート」として、お客様へ配布しますので、
是非ご自宅でも、冬の京野菜をお楽しみください。

　【メニュー名】
　・パテ･ド･カンパーニュ　聖護院大根のピクルス
　・鰯とゴロゴロ野菜のブルターニュ風スープ
　・こだわりたまごのプリン

新鮮な冬野菜の即売や京都の食材を使ったこだわり料理、
日本酒の飲み比べなど 25店舗以上が集合！

入場
無料

午前 11時～午後 3時
会場：京都市役所前広場

冬の京都の食を
贅沢に楽しめる１日です

～京の食文化を学び・味わう～

市内飲食店で、京野菜をはじめとした
京都市の食材を使った期間限定メニューが楽しめます。

冬の京都食材フェア
特設サイトはこちら

２月１日（水）

２月28日（火）

平成２９年
開
催
期
間

～

関連企画のお知らせ

和ダイニング 一政京都烏丸

京都ポークと九条ネギの
塩蒸しピリ辛ソース

menu

エリア・四条烏丸・烏丸御池
h 050-5797-1518

京のおへそ 錦店

京野菜のおでん
盛り合わせ 6種

menu

エリア・四条河原町周辺・寺町
h 050-5513-9488

鳥匠 ふく井

九条ネギのオムレツmenu

エリア・京都駅
h 050-5786-7581

新鮮野菜のお食事処 ほんまもん

カニかぶら 1人鍋menu

エリア・四条烏丸・烏丸御池
h 050-5783-7158

京家きよみず 木屋町　

ポテトサラダ
(赤・白・黄の三種類ございます）

menu

エリア・四条河原町周辺・寺町
h 050-5787-7548

鳥せゑ 蛸薬師店

九条葱と
鶏ホルモン焼き

menu

エリア・四条烏丸・烏丸御池
h 050-5785-6134

お粥と京野菜中華　福住

エビイモ団子の中華あんmenu

エリア・二条城
h 050-5797-9982

焼肉ホルモン あんじゅ　

ホソの九条ネギのせmenu

エリア・四条烏丸・烏丸御池
h 050-5783-3046

和
食

フレンチ 京懐石 Restaurant 幹

京都食材フェア 特別コースmenu

エリア・四条河原町周辺・寺町
h 050-5784-7813

Bistro TENTATION（ビストロ タンタシオン）

京都食材のラクレットチーズmenu

エリア・木屋町・先斗町
h 050-5783-5827

炭焼×ワイン チャコール

牡蠣と九条ネギのリゾットmenu

エリア・四条烏丸・烏丸御池
h 050-5799-2473

vicolo

金時人参・小かぶら・里芋を使った
イカスミソースと上賀茂野菜のリングエテーネ

menu

エリア・四条烏丸・烏丸御池
h 050-5796-8377

フ
レ
ン
チ

イ
タ
リ
ア
ン

京のじどり屋 晃（あき） 錦店

京都地鶏造り盛り合わせmenu

エリア・四条河原町周辺・寺町
h 050-5785-6269

炭火焼　ぜん

焼鳥屋サンのお雑煮menu

エリア・銀閣寺・北白川・出町柳
h 050-5787-0810

炭楽屋 とりうめ

久在屋さんの冷奴menu

エリア・木屋町・先斗町
h 050-5785-5927

焼
き
鳥

焼
肉

中
華

参加店舗一覧


